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Pasta con trufa negra

Pasta a la Putanesca de bacalao, tomate
,alchaparras y ol ivas 

Orgasmo                            |  €14.00

Italiano                                |  €20.00
Quesos y embutidos t ípicos 

Fareniello                            |  €20.00
Carpaccio de pez espada ahumado con
hinojo blanco, piña y alchaparas  

ANTIPAST I

Gnoccolara                          |  €15.00
Burrata de bufala con base de escarola,
alcaparras,  tomate cherry,  ol iva y sardina 

Mappina                              |  €18.00

Mortadel la fr ita,  Mozzarel la de bufala y
tomate de temporada

Ammuccarse                       | €12.00
Ensalada de Hinojo blanco y naranja con
frutos secos 

‘Nziria                                |  €13.00
Parmesana de Berenjenas 

Sbariare                              |  €15.00
Ensalada de tomate de temporada con
ventresca de atún 

Sce’ sce’                            | € 18.00
Pasta con marisco y tomate amari l lo y rojo

Paposcia                            |  €16.00

Mantesino                          |  €15.00

PASTA

Pasta con salmón y crema de leche 

Seccia                               | €14.00
Pasta con almejas,  perej i l .  ajos y guindi l las 

‘Mbonnere                         | €13.00
Pasta con guanciale,  huevo y pecorino
(Carbonara) 

O’ limone                             | €13.00
Pasta con Limón  

Micciariello                         | €12.00

Ñoquetos al  horno con tomate,  berenjenas
y mozzarel la 

ÑOQUI
Appiccarse                          | €17.00

Ñoquetos con mascisco y tomate cherry 

PASTA RELLENA

Preguntar al  camarero o camarera por la
disponibi l idad 

Sciuscia                             | €12.00

Albóndiga de pan con berenjenas,  
carne molida,  grana padano, 
huevos, perej i l ,  pimienta negra,  
tomate y mozzarel la al  horno 
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Sciasciona                             | €15.00
Salsiccia napoletana con fr iariel l i(grelos)

Scugnizzo                              | €15.00
Salsiccia napoletana con patatas y
mozzarel la al  horno 

CARNES

Riggiola                                 | €13.00
Pollo fr itos con patata y terminado al  horno

Lomo de bacalao con tomate cherry,  ol iva y
alcaparras  

‘O vino bbuono                      | €16.00

Lubina o dorada con calabacín y vino 

‘A Sposa                                | €16.00

Saute’  de marisco
(Meji l lones,Almejas.Tomate,Perej i l  y pimienta
negra 

PESCADO 
Lloco                                   | €21.00

Cococha de bacalao guisadas con patata 

Sbariare                               | €21.00
Roll i tos de cal los con bacalao guisados

Tiramisu’                            | € 7.00

Dulce de la casa                 | € 7.00
Cada semana hay un dulce de la casa 

Copa de helado                   | € 4.50

POSTRES

FÙNNECO                              | €16.00
Pulpo Sobre Crema De Judías Y Aceite De
Menta

Cunzula                                | €18.00

Pezzotto                                | €16.00
Lagarto de cerdo 
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Nenna                                   | €14.00

Tomate,  mozzarel la,  berenjenas,  salchicha 

Tomate,  Mozzarel la,  alcachofa,  salami,
champiñones, jamon cocido

Puteca (Vegeratiana)           | €13.00

Mozzorel la,  berenjena, calabacin,  
pimientos  

Tomate,  mozzarel la,  salame picante

Margherita                            | € 9.00

Tomate,  mozzarel la

S2 SCAPRICCIATIELLO 2.0

Masaniello                            | €15.00
Tomate cherry amari l lo,  mozzarel la
ahumada y guanciale

Tartufata                              | €15.00
Crema de tartufo negro, mozzarel la y
guanciale

5 Formaggi                           | €15.00
Nata, Mozzarel la,  gorgonzola,  burrata y
provolone 

P IZZA 

Salchicha, fr iar iel l i(Grelos),  mozzarel la
ahumada 

Verace                                  | €13.00
Tomate San Marzano, mozzarel la de búfala,
albahaca y aceite de ol iva

Vesuvio                                 | €13.00
Calzone al  horno con jamon cocido, r icotta
de bufala,  mozzarel la y tomate

La Siciliana                          | €13.00

4 Stagioni                            | €13.00

Scialapopolo                         | €16.00
Pesto de albahaca, mozzarel la ahumada,
tomate cherry Semi-Dried amari l lo y rojo y
fonduta de parmiggiano reggiano DOP 24 mes

Fanfalucca                           |  €16.00
Pure’  de patatas con pulpo y algas fr itas 

P IZZA
 A MODO MIO 

Scazzelluso                          |  €16.00

Tomate San Marzano, mozzarel la de Bufala,
‘Nduya de Spi longa, burratina,  crema de
guindi l las,  albahaca   

Leccaressa                          | € 16.00
Rúcula,  tomate cherry,  
prosciutto di  parma y buratt ina 

Scioscia                              |  € 16.00
Mozzarel la,  berenjena, calabacín,
pimientos y Salsicia 

Trasì                                   |  € 16.00

LA PEPA 

Diavola                                 | €11.00

Bacalao, tomate cherry,  ol ivas,  acaparras
con base de aguacates  

La Pepa es pan pizza 


